BOLETIN TECNICO KODIAK

LIMPIADOR ALCALINO CLORADO NO ESPUMIGENO PARA CIP

Kodiak es un producto muy enérgico desarrollado para solucionar problemas de alta suciedad en
industrias de la alimentacion, sin generar espuma.

Es apropiado para ser utilizado al 0,8 % con agua fria en el lavado con méaquina o a mano de los
botellones de P.V.C. o policarbonato que se usan en dispensers.

En el caso de que haya formacién de algas las desprendera de las paredes del recipiente luego de
un tiempo de contacto de 30 minutos.

El producto es adecuado para utilizarse por recirculacion sin que forme espuma en sistemas C.I.P.,
para la limpieza de circuitos de caferias y maquinas llenadoras en industrias lacteas y en
embotelladoras de vino o jugos al 1 %, eliminando facilmente restos de azucares y pulpa .

Es apropiado para el uso por C.I.P. en la industria aceitera en la limpieza de cafierias y bombas del
circuito de refinacion y llenado de aceites comestibles.

Por su alta alcalinidad acttua fuertemente sobre los depésitos de bitartrato que forma el vino.

Posee muy buena capacidad para saponificar grasas.

PROPIEDADES TIPICAS

BASE Agua filtrada, hidréxido de sodio, acido trimetilén fosfonico, cloro
estabilizado

ASPECTO liquido transparente.

VISCOSIDAD 120 cps.

INFLAMABILIDAD No inflamable

COLOR levemente coloreado

OLOR caracteristico, levemente clorado.

CORROSIVIDAD a concentraciones altas (10 % o mas) ataca levemente los metales
blandos.

ENJUAGABILIDAD se enjuaga facilmente.

ESPUMABILIDAD no produce espuma en concentraciones de hasta 10 %.

Kodiak puede utilizarse en cualquier industria de la alimentacion donde se necesite un producto
capaz de atacar rapidamente suciedades rebeldes y focos de contaminacion con un costo
moderado de utilizacion.
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